
RÉSERVATIONS : 05 37 02 17 45
PRIX NETS EN EUROS TTC – SERVICE COMPRIS

 LISTE DES ALLERGÈNES DISPONIBLE SUR DEMANDE
 ORIGINE DES VIANDES : FRANCE

PLATS SIGNATURES

12€

12€

15€

8€

8€

7€

8€

28€

24€

28€

26€

9€

9€

9€

9€

GRIGNOTAGES

° Gougères, crème au vieux comté

° Tarama fumé, oeufs de truite et crackers de sarrasin

° Brioche et beurre fumé

° Huîtres N°3, Delpech x3 

ENTRÉES

° Crudo de mulet, crème et chips de topinambours, crème crue 

° Ravioles de céleri, châtaignes, bouillon de champignons, huile de café 

° Pâté en croûte terre / mer, pickles de moutarde et oignons rouges   

PLATS

° Maigre, chou-fleur, sauce aigrelette et sarrasin soufflé      

° Poêlée de pleurotes, jaune d’oeuf confit, crème de butternut

° Notre Bouillabaisse, rouille et citrons confits      

° Gnocchi, crème de mont d’or, échalotes confites, épinards      

DESSERTS

° Gâteau à l’huile d’olive, crème mascarpone et quetsche

° Chou craquelin, glace à la fève de tonka, sauce au chocolat

° Assiette de fromages de La Vache Charentaise 

(La Crignole, le petit Réortais, la Tomme Charentaise)

° Crêpes Suzette, agrumes confits

LE RESTAURANT VOUS ACCUEILLE TOUS LES MIDIS DU MARDI AU SAMEDI 12H À 13H30 ET 
LE SOIR DU JEUDI AU SAMEDI DE 19H À 20H45. 



Plat unique ° 18€

Entrée ° Plat ou Plat ° Dessert ° 25€

Entrée ° Plat ° Dessert ° 29€

° Céleri rémoulade, sarrasin soufflé

° Poisson de la criée, brocoli, sabayon persil

° Poires pochées, gâteau à l’amande et crème anglaise 

MENU L’EXPRESS 

TOUS LES MIDIS, DU MARDI AU VENDREDI



NOS SANDWICHS DU MOMENT

° Toast tomates, artichauts, parmesan, pesto

° Toast gravlax de maigre, cream cheese, pickles de

concombre

LE SNACK DE

COUREILLES

NOTRE SOUPE DU MOMENT

° Crème de maïs

Sandwich ° 9,5€

Soupe ° 5,5€

Soupe + sandwich ° 13€



LA TERRE

° Terrine maison à la pistache

° Assiette de charcuteries 

° Assiette de fromages (3 pièces)

LA MER

° Huîtres N°3, Delpech x3

° Pêche du jour Gravlax  

LES DIMANCHES 

DE COUREILLES

7€

9€

LE VEGETAL

° Croissant chaud, mornay, épinards 

° Velouté de champignons  

Disponible tous les dimanches jusqu’à 14h, pour un petit-

déjeuner qui se prolonge jusqu’au déjeuner

8€

10€

10€

8€

10€

° Pain, beurre, confiture

° Croissant 

° Granola maison

LE SUCRÉ

LES OEUFS

° Oeuf à la coque, mouillettes 

° Tortilla maison 

LES CAKES MAISON

° Cake au citron 

° Flan pâtissier 

° Brownie choco-noisette 

5€

5€

5€

5,5€

2,5€

7,5€

5€

9€
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