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LE RESTAURANT VOUS ACCUEILLE TOUS LES MIDIS DU MARDI AU SAMEDI 12H À 13H30 ET 
LE SOIR DU JEUDI AU SAMEDI DE 19H À 20H45. 

RÉSERVATIONS : 05 37 02 17 45
PRIX NETS EN EUROS TTC – SERVICE COMPRIS

 LISTE DES ALLERGÈNES DISPONIBLE SUR DEMANDE
 ORIGINE DES VIANDES : FRANCE

PLATS SIGNATURES

GRIGNOTAGES

° Gougères, crème au vieux comté

° Beurre mousseux fumé, dés de radis et fougasse au romarin 

° Gressins et charcuterie maison

 

ENTRÉES

° Asperges, mayonnaise et noisettes 

° Tartare de veau, mayonnaise herbacée, roquette  

° Paté en croûte terre / mer, pickles de moutarde et oignons rouges   

PLATS

° Pêche du jour au sautoir, grenobloise, tombée d’épinards      

° Risotto d’épeautre, jaune d’oeuf confit, asperges rôties

° Notre Bouillabaisse, rouille et citrons confits      

° Oreiller de la Belle Aurore, purée d’oignons     

DESSERTS

° Poire pochée aux épices, caramel, crumble

° Riz au lait, caramel au beurre salé, noisettes

° Fromages

° Crêpes Suzette, agrumes confits

(uniquement le soir)



Plat unique ° 18€

Entrée ° Plat ou Plat ° Dessert ° 25€

Entrée ° Plat ° Dessert ° 29€

° Salade de pommes de terre et harengs, fenouil pourpre

° Pêche du jour, sauce maltaise, chou blanc 

° Agrumes, crème diplomate, meringue

MENU L’EXPRESS 

TOUS LES MIDIS, DU MARDI AU VENDREDI



ENTRÉES

° Artichauts en vinaigrette

° Beignets d’encornets, condiment herbacé

° Asperges blanches, hollandaise

LE PLAT UNIQUE

° Rouget en écailles de pommes de terre, sauce à l’orange

ou

° Bagna cauda, légumes crus et rôtis (option végétarienne) 

Accompagnements :

Purée de pommes de terre – Salade, vinaigrette à l’ail

DESSERTS

° Pommes légèrement sucrées, tonka

° Tarte chocolat caramel

° Pavlova à la poire, crème montée à la vanille

LES DIMANCHES DE COUREILLES

PRIX NETS EN EUROS TTC – SERVICE COMPRIS
 LISTE DES ALLERGÈNES DISPONIBLE SUR DEMANDE

Entrées ° Entractes ° Plat ° Sorbets ° Desserts ° 49€

ENTRACTES

° 3 huîtres creuses, échalotes, condiments

° Gravlax de maigre, agrumes, radis

SORBETS

° Sorbet au kiwi
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